


01 FernoGreen и  FlowerBase

FernoGreen

Находясь в постоянном поиске путей 
совершенствования нашей кухонной посуды, 
представляем вам наше антипригарное покрытие 
FernoGreen. Покрытие FernoGreen от компании 
BergHOFF – это многослойное антипригарное 
покрытие нового поколения, не содержащее ПФОК. 
Внутренние слои выполнены из сверхпрочных 
материалов и имеют превосходные антипригарные 
свойства. 
Новое покрытие обладает отличными 
антипригарными свойствами, гарантируя 
приготовление здоровой пищи и здоровое питание. 
Такие материалы не содержат перфтороктановых 
кислот (ПФОК), свинца и кадмия. Антипригарное 
покрытие позволяет сократить до минимума или 
исключить потребление жиров для приготовления 
пищи. Дополнительные преимущества покрытия – 
высокая прочность и устойчивость к износу и 
образованию царапин.
Кроме того, кастрюли и сковородки с покрытием 
FernoGreen способствуют уменьшению воздействия 
на окружающую среду: особо прочная многослойная 
конструкция позволяет продлить ее срок службы. 
Это означает, что ваша сковорода будет радовать 
вас дольше, и вам не придется часто менять 
кухонную посуду. Кроме того, кастрюли и сковородки 
легко чистить: вам не потребуются 
сильнодействующие моющие средства и много 
воды.

FlowerBase

Запатентованная конструкция дна FlowerBase 
кухонной посуды BergHOFF гарантирует создание 
равномерной контактной поверхности между 
сковородой или кастрюлей и рабочей зоной 
конфорки. Уникальное производство позволяет 
избежать деформации и выгибания дна. Тем самым 
ускоряется теплопередача и обеспечивается 
равномерное распределение тепловой энергии по 
всей поверхности кухонной посуды. 

Конструкция FlowerBase применяется при 
производстве литой алюминиевой кухонной посуды 
(с теплораспределением лучше в 4 раза, чем у 
нержавеющей стали), которая пригодна для 
индукционных плит благодаря использованию 
ферромагнитного материала. По сравнению с 
традиционным диском, конструкция FlowerBase 
обеспечивает более надежное соединение корпуса с 
основанием, что позволяет продлить срок службы и 
повысить эффективность кухонной посуды. 
Разумеется, кухонная посуда с основанием 
FlowerBase пригодна не только для индукционных, 
но и для любых других плит.

Уникальная комбинация – вот 
правильный выбор

Благодаря уникальному сочетанию покрытия 
FernoGreen и основания FlowerBase компания 
BergHOFF смогла создать кухонную посуду, которая 
стала оптимальным вариантом для поваров, 
желающих использовать обе технологии. 
Независимо от того, хотите ли вы вести здоровый 
образ жизни или ваша цель – долговечность и 
простота в использовании, посуда с покрытием 
FernoGreen – ваш лучший выбор.

FernoGreen
FlowerBase& Вы останетесь 

довольны вашей 
сковородой гораздо 
дольше

“ 
 ”

Оптимальный вариант 
для поваров, желающих 
использовать обе 
технологии

“
 ”



“Мне нужна посуда, 
которая сочетается 
с моим здоровым 
образом жизни и 
благоприятствует
окружающей среде”

Кастрюли и сковороды BergHOFF с покрытием FernoGreen: 
улучшенные антипригарные качества | продленный срок службы | без ПФОК | 

без свинца | без кадмия | возможность добавления небольшого количества жиров 

для жарки | многослойное и усиленное покрытие: устойчивое к износу и трению 

| простота в очистке

Сейчас есть посуда, которая 
облегчает ваш выбор:
Чтобы выбрать сковороду с отличными 
антипригарными качествами
Чтобы подобрать сковороду, благоприятно 
отражающуюся на вашем здоровье и окружающей 
среде
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“Я выбираю
сковородку с 
отличными 
антипригарными 
качествами”



Рекомендации по оптимизации и сохранению свойств кухонной 
посуды BergHOFF’s с антипригарным покрытием FernoGreen

Перед первым использованием:
•	 удалив упаковочный материал, вымойте посуду 

теплой водой с моющим средством и мягкой 
губкой; тщательно ополосните и вытрите насухо 
мягким полотенцем; 

•	 перед первым приготовлением пищи: нагрейте 
сковороду на низком огне, смажьте 
антипригарное покрытие растительным маслом, 
дайте сковороде остыть; удалите излишки масла 
бумажным полотенцем. Масло необходимо для 
мягкой обработки поверхности и оптимизации 
свойств покрытия. Такую обработку следует 
повторять время от времени или всякий раз 
перед приготовлением пищи, если кухонная 
посуда не использовалась длительное время.

Приготовление пищи в кухонной 
посуде с покрытием FernoGreen

•	 Перед приготовлением пищи убедитесь, что 
сковорода чистая.

•	 Достаньте продукты из холодильника не менее 
чем за 10 минут до начала приготовления, чтобы 
температура продуктов достигла уровня 
комнатной.

•	 Если при приготовлении пищи вы используете 
масло, разогрейте масло в течение одной-двух 
минут на низком или среднем огне, прежде чем 
положить другие продукты на сковороду; 
экспериментируйте, чтобы добиться наиболее 
оптимального вкуса. 

•	 Избегайте полного выкипания содержимого 
сковороды. Не нагревайте сковороду в течение 
длительного времени.

•	 Готовьте на слабом или среднем огне. 
Используйте высокий уровень интенсивности 
огня только в том случае, если изделие 
наполнено жидкостью для варки необходимых 
ингредиентов (как, например, приготовления 
макарон).

•	 Несмотря на то, что покрытие FernoGreen 
обладает высокой устойчивостью к образованию 
царапин при использовании металлических 
кухонных инструментов, рекомендуется 
использовать бамбуковые, силиконовые, 
пластмассовые или деревянные инструменты 
для продления срока службы кухонной посуды. 

•	 Кастрюли и сковороды можно ставить в духовку 
при температуре не более 260°C (500 F). 
Используйте прихватки, чтобы достать посуду из 
духовки. При необходимости, например, при 
использовании сковород Scala, снимите ручки, 

прежде чем поставить сковороду в духовку. Если 
ручка изготовлена из синтетического материала, 
запрещается использовать такую посуду для 
приготовления пищи в духовке.

Советы по экономии энергии 

• 	 Готовить следует на конфорке, диаметр которой 
примерно равен диаметру сковороды. 

• 	 При приготовлении пищи на газовой плите 
отрегулируйте пламя таким образом, чтобы 
пламя не обжигало боковые стенки сковороды.

 
Уход и чистка

• 	 Дайте сковороде остыть перед погружением в 
воду.

• 	 Сковороду с покрытием можно мыть в 
посудомоечных машинах, но покрытие 
FernoGreen легко чистится: достаточно вымыть 
сковороду вручную.

• 	 После каждого использования очищайте изделие 
вручную с помощью специально 
предназначенного для этого моющего средства. 
Не используйте для этой цели жесткие чистящие 
средства, содержащие лимонную кислоту или 
хлорный отбеливатель. Мойте изделие теплой 
мыльной водой с помощью губки или салфетки 
для мытья посуды. Не используйте 
металлические или нейлоновые мочалки, 
моющее средство для плит или любой другой 
абразивный детергент, который содержат 
отбеливающие вещества на основе хлора или 
лимонной кислоты. Ополосните изделие в 
теплой воде и вытрите насухо мягким 
полотенцем. Всегда тщательно мойте посуду 
после ее использования, иначе при ее 
последующей эксплуатации остатки пищи 
пристанут к поверхности, в результате чего 
продукты пригорят.

• 	 Если некоторые остатки пищи пристали к 
поверхности изделия, они могут быть без труда 
удалены. Для этого налейте немного воды в 
сковороду и поставьте ее на слабый огонь на 
некоторое время, не доводя воду до кипения. Не 
используйте металлические приспособления.

• 	 Если Вы складываете кастрюли и сковороды 
стопкой в целях хранения, положите между 
ними кухонные полотенца, чтобы изделие, 
расположенное выше, не поцарапало 
поверхность того, что находится под ним.
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Правила техники безопасности

Внимательно изучите и строго соблюдайте правила техники 
безопасности!

•	 Не позволяйте детям находиться рядом с плитой в 
процессе приготовления на ней пищи.

•	 Во избежание травмирования соблюдайте осторожность 
при обращении с горячими кастрюлями и сковородами.

•	 В целях безопасности никогда не оставляйте посуду без 
присмотра в процессе ее эксплуатации и убедитесь, что 
ручки изделия не выступают за края плиты.

•	 Избегайте попадания огня с конфорки на ручки изделия, 
поскольку в противном случае они нагреются.

•	 Конструкция ручек сковороды, которые изготовлены из 
нержавеющей стали, обеспечивает минимальную 
теплопередачу. Тем не менее, рукоятки могут нагреться 
при продолжительном приготовлении пищи. 

•	 Соблюдайте осторожность при снятии крышки или 
использовании ручек для поднятия изделия. Слегка 
коснитесь ручек, чтобы проверить их степень нагрева. В 
случае необходимости используйте специальные 
рукавицы или прихватки.

•	 Для того чтобы вынуть изделие из горячей духовки, 
всегда используйте специальные рукавицы.

Покрытие FernoGreen 
легко чистится: 
достаточно вымыть 
сковороду вручную

“
 ”
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Кастрюли и сковороды BergHOFF с покрытием FernoGreen: 
улучшенные антипригарные качества | продленный срок службы | без ПФОК | 

без свинца | без кадмия | возможность добавления небольшого количества жиров 

для жарки | многослойное и усиленное покрытие: устойчивое к износу и трению 

| простота в очистке
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261 яичница, 128 омлетов,  
62 бифштекса, 354 блина, … * 
без ПФОК, без свинца, без кадмия  
1 сковорода

* … и продолжаем считать



* … и продолжаем считать * … и продолжаем считать

Кастрюли и сковороды BergHOFF с покрытием FernoGreen: 
улучшенные антипригарные качества | продленный срок службы | без ПФОК | 

без свинца | без кадмия | возможность добавления небольшого количества жиров 

для жарки | многослойное и усиленное покрытие: устойчивое к износу и трению 

| простота в очистке
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162 бифштекса – из которых 58 с 
косточкой, 198 омлетов, блинчики, 
… * 
без ПФОК, без свинца, без кадмия  
1 сковорода



Boterbosstraat 6/1 

Industrieterrein Zolder-Lummen 2114

3550 Heusden-Zolder

Belgium (Headquarters)

Tel: +32/13.35.86.03

Fax: +32/13.35.86.11

internationalsales@berghoff.be
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